
 

คุณสมบัติของรานอาหาร 5 ดาว 
   

1 ผานเกณฑมาตรฐาน Clean Food Good Taste ประกอบดวย 
1.1 เกณฑทางกายภาพ  ไดตามขอกําหนดดานสุขาภิบาลอาหาร 

                          * รานอาหารมีขอกําหนด 15 ขอ 
                    1.2    เกณฑทางแบคทีเรีย  โดยการใชน้ํายา SI-2  ตรวจหาโคลิฟอรมแบคทีเรีย  จํานวน 
                            10  ตัวอยาง  ไมพบการปนเปอน 90%  ขึ้นไป 
                          * ตรวจอาหาร / น้ํา / น้ําแข็ง  จํานวน  5  ตัวอยาง 
                          * ตรวจภาชนะอุปกรณ  จาํนวน  3  ตวัอยาง 
                          * ตรวจมือผูสัมผัสอาหาร  จํานวน  2  ตัวอยาง 
  

2 มีชอนกลางไวบริการ / เสิรฟมาพรอมอาหาร  โดยไมตองรองขอ  หรือมีขอความ / ส่ิง        
แสดงใหรูวามกีารเสิรฟชอนกลางใหกับผูมารับประทานอาหาร 

 
3 จัดใหมีอางลางมือที่สะอาด  พรอมสบูสําหรับผูมาใชบริการ  ใหใชไดโดยสะดวก 
 
4 มีเมนูชูสุขภาพ 

4.1 รานอาหารตองผานเกณฑ Clean Food Good Taste 
4.2 ในเมนูตองประกอบดวยอาหารครบอยางนอย  4  หมู 
4.3 ปรุงดวยเนื้อสัตวไขมันต่ํา 
4.4 รสชาติอาหารไมหวาน  ไมเค็ม  และไมมนัจัด 
4.5 วัตถุดิบตองมาจากแหลงที่ปลอดภัย 
 

5 สวมในรานอาหารผานเกณฑมาตรฐาน  HAS  (Healthy Accessibility Safety)  16  ขอ 
โดยเนน  3  เร่ือง  คือ 
5.1    ความสะอาด  (H)        :     สวมจะตองไดรับการดําเนินการใหถูกหลักสุขาภิบาล 
                                                   เชน  หองสวม  และสุขภณัฑทั้งหมด  จะตองสะอาด 
                                                   ไมมีกล่ินเหม็น  มีวัสดุอุปกรณ  ส่ิงอํานวยความสะ 
                                                   ดวกไวบริการ  เชน  น้ําสะอาด  สบูลางมือ  กระดาษ 
                                                   เช็ดมือและกระดาษชําระเพียงพอ  การเก็บกัก  หรือบํา 
                                                   บัดสิ่งปฏิกูลถูกตอง  และมีสภาพแวดลอมสวยงาม 



 
       5.2    ความเพียงพอ  (A)       :     ตองมีสวมใหเพียงพอแกความตองการของผูใช   รวม 
                                                                       ถึง  ผูพิการ  ผูสูงวัย  หญิงมีครรภ  และสวมตองพรอม 
                                                                       ใชงานตลอดเวลาที่เปดบรกิาร 
                   5.3    ความปลอดภัย  (S)       :     ผูใชบริการจะตองปลอดภัยขณะใชสวม  เชน  สถานที่ 
                                                                        ตั้งสวมไมเปลี่ยว  มีแสงสวางเพียงพอ  หองสวมแยก 
                                                                        เพศ  ชาย-หญิง  และมีการปดลอกสะดวกจากดานใน 
 
 แนวทางการดาํเนินงานของรานอาหาร  5  ดาว   

1 คุณสมบัติผานเกณฑตาง ๆ ดงักลาวขางตน 
2 ตองเปนรานอาหารที่มีความพรอมใหความสนใจสมัครเขารวมโครงการ  และมีสภาพ 

ที่สามารถพัฒนาตามเงื่อนไขที่กรมอนามัยกําหนดได 
3 ตองมีคณะกรรมการตรวจประเมินตัดสินตามขอกําหนด  ควรประกอบดวย 

-      เจาหนาทีผู่รับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหาร  เมนูชูสุขภาพ  และสวมจากราชการ 
สวนทองถ่ิน  สํานักงานสาธารณสุขจังหวดั  และศูนยอนามัย 

- บุคคลอื่นที่เหมาะสมตามที่นายแพทยสาธารณสุขจังหวดัเห็นสมควร 
4 ใบรับรองมีอายุ 1 ป  และหลังจาก 1 ป  คณะกรรมการตองประเมินเพื่อตออาย ุ
       ใบรับรอง 
5 หลังจากไดรับการยกระดับเปนรานอาหาร 5  ดาว  รานอาหารเหลานั้น  ตองตระหนกั 

ถึงการรักษาระดับคุณภาพมาตรฐานนี้ไวใหมีความยั่งยืนตลอดไป 
6 ใบรับรองรานอาหาร 5 ดาว  ซ่ึงออกโดยกรมอนามัยเปนลิขสิทธิ์ของกรมอนามัย  หาม 

นําไปจัดทํา   ขยาย  คัดลอก  หรือสําเนา  เพื่อดําเนินการใดๆได 
7 ตราสัญลักษณทั้ง 5 รูปแบบ   

-     อาหารสะอาด  รสชาติอรอย  (Clean Food Good Taste) 
                     -     คนไทยใชชอนกลาง 
                     -    โครงการมือสะอาด  ปราศจากโรค 
                     -     เมนูชูสุขภาพ 
                     -     สวมสะอาด ไดมาตรฐาน  (HAPPY  TOILET) 
                     หามนําไปจัดทํา  ขยาย  คัดลอก  หรือสําเนา  เพื่อนําไปติดตั้ง / ใช ณ สถานที่ตางๆ 

หรือติดบนสินคา / อาหารตางๆ  ยกเวนในใบรับรองรานอาหาร 5 ดาว ซ่ึงออกโดย 
กรมอนามัย        

   


